Kennzeichnungspflichtige Hauptallergene bei

loser Ware gem. VO (EU) Nr. 1169/2011 des Europaischen
Parlaments und des Rates vom 25.10.11 (LMIV) Anhang Il ab
13.12.2014

(siehe Kennzeichnung auf dem Speiseplan)

Bezeichnung | Enthaltene Allergene

al Schalenfrichte, namentlich Mandeln und daraus gewonnene Erzeugnisse

a2 Schalenfrichte, namentlich Haselnlisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
a3 Schalenfriichte, namentlich Walnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

a4 Schalenfrichte, namentlich Kaschuniusse und daraus gewonnene Erzeugnisse
b Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

C Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

d Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

e Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

f Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

Glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen und daraus gewonnene

gl Erzeugnisse

g2 Glutenhaltiges Getreide, namentlich Roggen und daraus gewonnene
Erzeugnisse

93 Glutenhaltiges Getreide, namentlich Gerste und daraus gewonnene

Erzeugnisse

g4 Glutenhaltiges Getreide, namentlich Hafer und daraus gewonnene Erzeugnisse
Glutenhaltiges Getreide, namentlich Dinkel und daraus gewonnene
Erzeugnisse

Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschliel3lich Lactose)
Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10
mg/l als insgesamt vorhandenes SO,, die fur verzehrfertige oder gemaR den
Anweisungen des Herstellers in den urspringlichen Zustand zurtickgefiuhrte
Erzeugnisse zu berechnen sind

S Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

— ===

Schalenfriichte wie Pecannisse, Pistazien, Macadamia- oder Queenslandnisse, sowie
daraus gewonnene Erzeugnisse werden in unserer Produktion weder zugekauft noch
verarbeitet.

Glutenhaltiges Getreide wie Kamut und Hybridstdmme davon, sowie daraus hergestellte
Erzeugnisse werden in unserer Produktion weder zugekauft noch verarbeitet.

Bei Fragen zu den enthaltenen Allergenen kdnnen Sie uns gerne unter 0621 / 718 678-13
kontaktieren.
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